Ristorazione & Gastronomia  coering & Gestronomy Buffet Freddi & Neutri

CARRELLIND 3

Possibile variante di utilizzo con I'accessorio del piano inox pasticceria o piatti pronti Colori standard Colori optional
* Eventual variant by using the accessory inox top for pastry or ready to serve dish Standard colors Optional colors
* Possible variante d'utilisation avec I'accessoire du plateau inox pour patisserie ou pour plats cuisinés
* Eventuelle Aenderung der Benutzung mit dem Zubehor von Inox Top fiir Konditorei oder fertige Speisen
* Posible variante de empleo con el accesorio del plano inoxidable pasterfa o platos listos. (0D. 04 €OD.05 CoD. 07 RAL COD. 07T
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Buffet Freddi & Neutri

RiSiorUZione & Gusnonomiu / Catering & Gastronomy

CARRELLINO 3
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CARRELLINO 3 (Pasticceria)
r7955ﬂ

*ALTEZZA VASCA =95 mm

*HEIGHT OF THE BASIN = 95 mm

*HAUTEUR DU BAC =95 mm
*HOHE DER WANNE = 95 mm

S °*ALTURA DA LA CUBA =95 mm

*LE VASCHETTE SONO FORNITE A RICHIESTA.
*BASINS ARE AVAILABLE ON REQUEST.

*LES BACS SONT FOURNIS SUR DEMANDE.

*DIE SCHALEN WERDEN AUF WUNSCH GELIEFERT.
*LAS CUBETAS SE ENTREGAN BAJO DEMANDA.
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